
 

 ２０２０年１０月３０日 

チルド菓子パンで新ブランド「パンＳＷＥＥＴＳ」を展開 

「ダブルクリームメロンパン」、 

「ホワイトデニッシュショコラ（ホイップ＆苺ジャム）」、 

「りんごのパイ（カスタード）」の３品を新発売 

 山崎製パン株式会社（社長：飯島延浩）は、チルドタイプの菓子パンカテゴリーにおいて、新

ブランド「パンＳＷＥＥＴＳ」を立ち上げ、「ダブルクリームメロンパン」、「ホワイトデニッシ

ュショコラ（ホイップ＆苺ジャム）」、「りんごのパイ（カスタード）」の３品を２０２０年１１

月１日から全国で新発売します。 

「パンＳＷＥＥＴＳ」は、“おうちで楽しむ、ちょっとした贅沢”をコンセプトにしたものです。

常温では保存が効かない糖度の低い甘さを抑えたクリームとフルーツ素材を使用することでチル

ドならではのおいしさに仕上げています。また、パン生地の配合を工夫することで、ソフト感、さ

っくり感といったパンのおいしさをチルドでも実現しました。 

●「ダブルクリームメロンパン」 

しっとりと焼き上げたメロンパンにホイップクリームとカスタードクリームをサンドしまし

た。ホイップクリームとカスタードクリームは、甘さを抑えた口どけのよいクリームに仕上

げました。また、表面のシュガーのシャリっとした食感がアクセントを効かせています。 

●「ホワイトデニッシュショコラ（ホイップ＆苺ジャム）」 

白いソフトなデニッシュ生地に板チョコ、ホイップクリーム、苺ジャムをサンドしました。

ロングセラー商品の「ホワイトデニッシュショコラ」の生地を活用しました。冷やしても食

べやすいように板チョコの厚みにこだわりました。板チョコのパキッとした食感とともに、

甘さ控えめのホイップクリームがマッチし、さらに苺ジャムがアクセントを効かせています。 

●「りんごのパイ（カスタード）」 

さっくりと焼き上げたパイ生地にりんごのプレザーブ、カスタードクリームを絞り、りんご

のスライスをトッピングしました。蜜漬けしたりんごを焼かずに後からのせることで、りん

ごのシャキシャキとした食感が際立ちます。カスタードクリームも、蜜漬けりんごの甘みと

マッチするように最適な甘さに仕上げました。 

いずれの商品も、「デイリーヤマザキ」、「ヤマザキショップ」をはじめ、全国のスーパー等のヤ

マザキ製品お取り扱い店で販売されます。 

 

 

 
 
 
 

      



 
     【 製 品 概 要 】 

品 名 
ダブルクリーム 

メロンパン 

ホワイトデニッシュショコラ 

（ホイップ＆苺ジャム） 

りんごのパイ 

（カスタード） 

製 品 特 徴 

しっとりと焼き上げ

たメロンパンにホイッ

プクリームとカスター

ドクリームをサンドし

ました。ホイップクリ

ームとカスタードクリ

ームは、甘さを抑えた

口どけのよいクリーム

に仕上げました。また、

表面のシュガーのシャ

リっとした食感がアク

セントを効かせていま

す。 

白いソフトなデニッ

シュ生地に板チョコ、

ホイップクリーム、苺

ジャムをサンドしまし

た。ロングセラー商品

の「ホワイトデニッシ

ュショコラ」の生地を

活用しました。冷やし

ても食べやすいように

板チョコの厚みにこだ

わりました。板チョコ

のパキッとした食感と

ともに、甘さ控えめの

ホイップクリームがマ

ッチし、さらに苺ジャ

ムがアクセントを効か

せています。 

さっくりと焼き上げ

たパイ生地にりんごの

プレザーブ、カスター

ドクリームを絞り、り

んごのスライスをトッ

ピングしました。蜜漬

けしたりんごを焼かず

に後からのせること

で、りんごのシャキシ

ャキとした食感が際立

ちます。カスタードク

リームも、蜜漬けりん

ごの甘みとマッチする

ように最適な甘さに仕

上げました。 

発 売 日 ２０２０年１１月１日（日） 

発 売 地 域 全 国 

お 客 様 
お問い合わせ先 

ＴＥＬ ０１２０－８１１－１１４ （お客様相談室） 


