
 

 ２０２１年５月２５日 

～イタリア・ローマ発祥のお菓子をイメージ～ 

「マリトッツォ」を新発売 

 山崎製パン株式会社（社長：飯島延浩）は、イタリア・ローマ発祥のお菓子をイメージした菓子

パン「マリトッツォ」を２０２１年６月１日から全国で新発売します。なお、一部のスーパーマ

ーケットでは、５月２６日より先行発売となります。 

「マリトッツォ」は、ふんわりとしたブリオッシュ生地にホイップクリームをたっぷりサンド

しました。乳、卵黄などをふんだんに使用してリッチでコクのある味わいのブリオッシュ生地に

は、オレンジピールを練り込むことで、さっぱりとした後味に仕上げています。ホイップクリー

ムは、北海道産生クリームを使用するとともに、柑橘系フレーバーを加えることで、濃厚ながら

すっきりとした甘さに仕上げました。 

最近、ＳＮＳやテレビで話題のスイーツ菓子パンをご家庭でお手軽にお楽しみいただけます。

お好みのフルーツをトッピングするなど、お手軽なアレンジで見た目の華やかさもアップし、楽

しみ方の幅が広がります。 

「デイリーヤマザキ」、「ヤマザキショップ」をはじめ、全国のスーパー、コンビニエンススト

ア等のヤマザキ製品お取り扱い店で販売されます。 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



 
●お手軽に楽しめる「マリトッツォ」アレンジをご紹介 

（メニュー例） 

「マリトッツォフルーツサンド」 

（材料） 

・「マリトッツォ」１個 

 ・いちご ２粒 

・バナナ １／２本 

・キウイ １／２個 

・ミント 適量 

（作り方） 

１．「マリトッツォ」の上半分をとります。 

２．下半分のクリームの上にスライスした 

フルーツを並べます。 

３．上半分をのせて、ミントを添えます。 

 

 
 

【 製 品 概 要 】 
 

品 名 マリトッツォ 

製 品 特 徴 

ふんわりとしたブリオッシュ生地にホイップクリームをたっぷりサンドし

ました。乳、卵黄などをふんだんに使用してリッチでコクのある味わいのブ

リオッシュ生地には、オレンジピールを練り込むことで、さっぱりとした後

味に仕上げています。ホイップクリームは、北海道産生クリームを使用する

とともに、柑橘系フレーバーを加えることで、濃厚ながらすっきりとした甘

さに仕上げました。 

発 売 日 ２０２１年６月１日（火） 

発 売 地 域 全 国 

お 客 様 
お問い合わせ先 

ＴＥＬ ０１２０－８１１－１１４ （お客様相談室） 


