
 

 ２０２５年３月２６日 

「こだわりのあんぱん」と 

「ぼうしパン」の２品を期間限定発売 

～連続テレビ小説「あんぱん」ロゴライセンス商品～ 

 山崎製パン株式会社（代表取締役社長：飯島延浩）は、２０２５年３月３１日から連続テレビ

小説「あんぱん」が放送されることを機として、菓子パン「こだわりのあんぱん（こしあん＆

粒あん）」と「ぼうしパン」の２品を２０２５年４月１日から５月３１日までの期間限定で全国

発売します。連続テレビ小説「あんぱん」ロゴライセンス商品として、パッケージに番組ロゴを

プリントしました。 

「こだわりのあんぱん（こしあん＆粒あん）」は、“こしあん”と“粒あん”の２つのあんの

おいしさを１袋でお楽しみいただける“あんぱん”です。パン生地にこだわり、卵とマーガリンを

たっぷり使用したブリオッシュ生地をしっとりとした食感に仕上げました。あんこは自社で製造

したもので、やわらかく煮詰めた“こしあん”と小豆の粒感を楽しめるようじっくりと炊き上げた

“粒あん”を使用しています。ブリオッシュ生地で“こしあん”と“粒あん”をそれぞれ包んだあと、

一つに合わせて焼き上げました。 

「ぼうしパン」は、番組の舞台となっている高知県にちなみ、高知県で親しまれているご当地

パンをイメージしました。しっとりソフトなパン生地でなめらかなカスタードクリームを包み、

カステラ生地をかけて焼き上げました。ぼうしのように見える形状が特徴で、真ん中の丸い部分

と薄く伸びた周辺部の味わいや食感の違いをお楽しみいただけます。 

「デイリーヤマザキ」、「ヤマザキショップ」をはじめ、全国（北海道を除く）のスーパー、コンビニ

エンスストア等のヤマザキ製品お取り扱い店で販売されます。 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【 製 品 概 要 】 
 

品 名 
こだわりのあんぱん 

（こしあん＆粒あん） 
ぼうしパン 

製 品 特 徴 

しっとりとしたこだわりの生地

で、こしあんと粒あんをそれぞれ包

んだあと、一つに合わせて焼き上げ

ました。 

しっとりソフトなパン生地でな

めらかなカスタードクリームを包

み、カステラ生地をかけて焼き上げ

ました。 

発 売 期 間 ２０２５年４月１日（火）～５月３１日（土） 

発 売 地 域 全国（北海道を除く） 

お 客 様 
お問い合わせ先 

ＴＥＬ ０１２０－８１１－１１４ （お客様相談室） 

●「ヤマザキあんぱんまつり」を売場で展開 
「こだわりのあんぱん（こしあん＆粒あん）」の発売期間に合わせて、当社の「あんぱん」

を集めた企画として、「ヤマザキあんぱんまつり」をスーパー等の売場で展開します。当社は、

「薄皮」シリーズの「薄皮つぶあんぱん」や「薄皮白あんぱん」、「高級」シリーズの「高級

つぶあん」をはじめ、ロングセラーの「あんぱん」、「小倉ぱん」、「うぐいすぱん」など豊富

なラインアップを発売しています。※お取り扱いは店舗により異なります。 


